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1. Picanha

Die Picanha ist ein gegrilltes Stlick
Fleisch, gewtirzt mit Meersalz und
Knoblauch.

2. Hereford Rind

Das Hereford Steak bietet Ihnen
eine extra Dimension an
Fleischgeschmack.

Porco

5. Schweinebach

Schweinebach ist schonend gegartes Stiick Schweinefleisch mit

einer knusprigen Kruste.

Wissen was man isst! Anhand unseres Foodguides
erfahren Sie mebr tiber die verschiedenen Fleischsorten
beim Cascara Rodizio.

3. Rib-eye (Grillmaster's Choice)

Das Rib-Eye Steak ist ein marmoriertes 2

Stiick Rindfleisch und zeichnet sich durch seinen 4
weichen Geschmack und das zarte Gefiihl im Mund aus.

4. Maminha (Grillmaster's Choice)

Das Maminha ist ein mariniertes Stiick Rindfleisch und
zeichnet sich durch seinen vollmundigen Geschmack und
die zarte Struktur im Fleisch aus.

Frango
8. Héihncthnenﬂlet

Die Hahncheninnenfilets ist der zarteste
Teil des Hahnchens.

9. Hahnchenschenkel 8
6. Schinken (am Knochen) (Grilmaster's Choice) Dl SElie fErdiEe | vierden i Sie 9
Langsam gegarter Schinken mit zartem Biss und aromatischem knusprig zubereitet.
Geschmack.
7. Spareribs

Spareribs werden aus der Schweinerippe gewonnen. Kostlich
mariniert und schonend gegart.

Atacari OrelhaAdo

10. Ananas
ein tropischer Genuss. Kostlich karamellisiert und
gegart.

Angebot fur Gruppen

Fir Gruppen ab 10 Personen haben wir spezielle Angebote.
Sprechen Sie uns gerne dazu an.

www.cascararodizio.de
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Fire it Up!

Rodizio oder chuwrrasco ﬂnu

Cascara Sevenum - Brasilianischer Genuss! Stellen Sie sich einen Abend i

in Stidamerika vor. Wo Sie den Sommer spiiren und Musik Sie glticklich } 25
macht. Hier bekommen Sie das ultimative Gefiihl von Freiheit und Sie ;
kommen in den Genuss feinster brasilianischer Kiche. L

“‘Rodizio”

Rodizio | Grill - Entscheiden Sie sich fiir einen nicht enden wollen-
den Abend mit vielen verschiedenen Fleischsorten. Oder darf es
vielleicht ein kdstlich zubereiteter Fisch sein? Dann ist der Rodizio
Style flir Sie die richtige Wahl. Unsere Passadores servieren lhnen
den ganzen Abend SpielRe am Tisch und verwdhnen Sie mit den
leckersten Fleischsorten. Sie konnen sich derweil nach Herzenslust
an unserem Fresh Market bedienen. Dort finden Sie eine grof3e Aus-
wahl an Suppen, Salaten, Beilagen und leckeren Desserts.

“Churrasco grill”

Churrascaria | BBQ - Sie entscheiden sich lieber fiir ein Fleisch-oder
Fischgericht als Hauptgericht? Natirlich ist auch das mdglich! Ent-
scheiden Sie sich fiir eines unserer Hauptgerichte. Keine Spielle am
Tisch, sondern wir servieren lhnen Ihr Lieblingsgericht “auf einem
Teller". Zudem kommen Sie auch in den Genuss unserer Leckereien,
die unser Fresh Market zu bieten hat.

Sollten Sie weitere Wiinsche, Anregungen oder Fragen haben dann sprechen Sie uns gerne an.

www.cascararodizio.de
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Rodizio | Grill Churrascaria | BBQ_

GeniefSen Sie den gesamten Abend iiber unseren Fresh Market. Dariiber hinaus haben wir verschiedene
landestypische Brotsorten, die Sie als Vorspeise oder waihrend Ihres Rodizio genieflen konnen.

You look fresh - Suppen, Beilagen und Desserts finden Sie in unserem Fresh Mar- P&D (Brot) separat zu bestellen
ket. Den gesamten Abend iiber konnen Sie die groffe Auswahl genieflen, die wir fiir
Sie frisch zubereiten.

vom Churrasco Grill ‘::F ab 2 Personen
- 2 Stiick €075 . - P3o de Queijo (Kasebrétchen)
. . o o PRO PERSON 1]
Rindfleisch Rodizio + Fresh market + Desserts " 50 - 4tiick €125 \ -~ - Weite Brétchen
100% Boi - Das Rindfleisch Rodizio besteht aus mehreren Premium-Fleischsorten € 29 - 6 Stick €175 - Vollkornbrétchen mit Pesto und Aioli PREIS PRO PERSON

vom Rind. Picanha, Hereford Rind, Maminha, Rib-Eye & Ananas.

€ 200

Pommes
Mixed Rodizio + Fresh market + Desserts ——— o aT e ~ ~ - .
All-in - Der Mixed Rodizio bietet eine groRere Auswahl an Fleischsorten. € 2750 auf dem Buffet des / '/a]‘B / ﬂuapaﬁ (Hauptgerichte) C'/iaplca_s (Kindergericht)
Hahncheninnenfilets, Hdhnchenschenkel mit Speck, Picanha, Fresh market. . c
Hereford Rind, Schweinebauch, Grillmaster's Choice & Ananas. Blfe de vaca €24,50 Fresh market Klndere?S
Bestellen Sie Ihre frisch Zartes Hereford Steak . 2 Kugeln Eis mit Sahne
. - frittierten Pommes- lecker! . Gegrlllter Lachs €12,50
Vegetarisches Rodizio + Fresh market + Desserts ~ »= =00 Costelas de reposicao € 25,50 Frischer Lachs vom Churrasco Grill
Griiner rodizio - Der vegetarische Rodizio bietet Ihnen eine Auswahl an € 25 " 50 Marinierte Spareribs (600g)
verschiedenen Gemiisegerichten. € 2 Gegrllltes Steak €12,50
Ein Gemiisecurry oder vegetarische Pasta nur fiir Sie zubereitet oder ein o . Prato de pexe € 26,50 Steak vom Churrasco Grill
Gemiisespie vom Grill & Ananas.de grill & ananas. Sie konnenlsmh auch zum Lachs, (stetig wechselnde) Fischsorten “en papillot” & Scampi
fC‘hurrzta:,carllja BBQ Pommes Sparerlbs €12,50
K.ldS ROdlZIO rites bestellen. Camario grelhado € 24,50 Marinierte Spareribs
9 Scampis, leicht pikant & in Knoblauch mariniert
Salmio € 25,50
Frischer Lachs vom Churrasco Grill
, spezielle
Lachs Scampis
Erweitern Sie lhren Rodizio mit perfekt Knusprig gegrillte Tiger- Garnelen, ppunsc‘/_)e Oder
gegartem Lachs vom Churrasco-Grill. mariniert in Knoblauch und Meersalz.
: Didten?
PREIS PRO STUCK PREIS PRO ZWE! PREIS PRO VIER PREIS PRO DRE! PREIS PRO SECHS PREIS PRO NEUN

¢ 2% ¢ 4% ¢ 9% e 40 ¢ 8°° ¢ 12%

Bedienen Sie sich an unserer groffen Auswahl an Nachtisch an unserem Fresh market.

Sweetness - Unser Fresh Market bietet Thnen eine grofSe Auswahl an Desserts. g

Einfach nur kostlich! Stellen Sie sich Ihren Nachtisch selbst zusammen. JS——

Vielleicht noch einen Kaffee oder ein Eis zum Abschluss? Sehen Sie sich dazu Irish Coffee Spanlsh Coffee Eis 1 00

unsere Specials an! Mit Jameson whiskey Mit Licor 43 Erdbeere, Chocola, Mango, Vanille €
French Coffee Italian Coffee Abacaxi Grelhado  #exriorom
Mit Grand Marnier Mit Amaretto PREIS PRO KarrEE Ananas vom Grill € 200

€ 650



